VITRINES VOOR MARKTEN (Warm / Koud) VITRINES DE MARCHE (Chaud / Froid)

Bestemd voor “takeaways”, kiosken, cafetaria’s, beenhouwers, trai-
teurs, marktwagens.....Capaciteit: 3 inzetten x GN 1/1 + tussenta-

Destinée aux commerg¢ants ambulants, cafétérias, charcutiers trai-
teurs,

blet. De panoramische vitrine bestaat uit 2 uitneembare modules :
het etaleergedeelte en de koel/verwarmingsgroep. Deze modules

zijn eenvoudig aan elkaar te koppelen door middel van 2 schroeven.

De vitrine is gemakkelijk te vullen en eenvoudig in bediening : 2
klapdeurtjes aan de voorkant, 2 schuifdeuren aan de achterzijde, 1

galeries marchandes, restaurants. .. cette vitrine offre une excellente
surface de présentation : 3 bacs GN 1/1 avec une étagere intermédiai-
re Vitrine panoramique modulaire composée de 2 parties amovibles :
le bloc froid/chaud et la vitrine d’exposition assemblés par 2 poignées
molettes. Chargement et service faciles : 2 portes avant relevables, 2

uitneembare schaal in roestvrij staal.

Uitrusting : schakelaar “aan/uit”, thermometer, verlichting.
Geleverd zonder GN-schalen.

Opties : Mobiel onderstel TS 3

portes arriére coulissantes et un plateau inox de service amovible.

Equipement : interrupteur marche / arrét, indicateur de température,
éclairage. Livré sans cuvette GN.

Option : table support TS 3.

GEKOELDE VITRINE VHF 1000

Deze gekoelde vitrine biedt een uitstekende presentatie van uw ver-
se producten bij een temperatuur van +2°C a +10°C. Geventileerde
koeling en regelbare thermostaat voor een homogene luchtverde-
ling. Verdamping van het condenswater.

VITRINE REFRIGEREE VHF 1 000

Pour le maintien a température (+2/4+10°C) des produits frais. Froid
ventilé avec thermostat réglable pour une diffusion homogene du
froid. Evaporation des condensats.

WARMHOUDVITRINE VHC 1000

Warmeluchtsysteem met thermosstatische regeling voor warm hou-
den van bereide gerechten, voorgerechten, hoofdgerechten, wor-
stenbroodjes.... op een temperatuur tussen 20°C en 95°C.

VITRINE CHAUFFANTE VHC 1 000

Maintient a température les plats préparés, entrées, produits traiteurs,
viennoiseries... grace a un systéme de convection par air pulsé pour
une température intérieure entre 20 et 95°C.

Tar 2012 Type Temp. Uitstalvlak Afmetingen Vermogen Volts Prijs/Prix
Surfac exposition Dimensions Puissance PR40
ROLLER GRILL VHF 1000 +2° /+10°C 3xGN 11 1000 x 900 x 475 500. W 230/1V 1 498.00 €
ROLLER GRILL VHC 1000 +20° /+95°C 3xGN 1/1 1000 x 720 x 475 2.4 kW 230/1V 1208.00 €
ROLLER GRILL TS-3 Onderstel voor VHF/VHC 1000 - Soubassement pour VHF/VHC-100 316.00 €

w IO ller-grlll.be Onder voorbehoud van verbeteringen.

Sous réserve d’améliorations.
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